
 
 

Le week-end sur une note gourmande !  
Voici la promesse du Brunch de la Table de Pavie s’invite chez vous 

Les sucrés : 
Œuf de Pâques aux Oranges de Pavie  
Croissant 
Chocolatine  
Notre Baguette tradition de notre boulanger Fréderic 
Nos confitures : confitures et pâte à tartiner maison  
Beurre de la ferme Kerbastard  
Fraise à la mousse fromagère  
Brioche à la Vanille   
Macaron chocolat Armagnac  
Jus de pommes de Monsieur Burnereau  
 

Les salés :  
Bagel à la truite fumée, avocat, sucrine et crème aux herbes 
Brouillade d’œuf légère printanière 
Mimosa d’asperges blanches, mayonnaise herbacée 
Chiffonnade de jambon Ibérique 
Tome fleurie  
 
58 € par personne 

Commande pour minimum 2 personnes 
Dernière prise de commande le samedi 30 mars 2024 à 12h00   
Horaires de distribution des commandes le dimanche 31 mars 2024 de 9h00 à 11h45  

#hoteldepavie @hoteldepavie 
#latabledepavie  #relaischateaux 

31 Mars 2024 



 

Yannick Alléno 

BON DE COMMANDE 

Pour minimum 2 personnes 

 
Date de commande :   
(Date limite de commande le samedi 30 mars 2024 à 12h00) 
 
Nom & prénom :  
Téléphone portable : 
Email :  
 
 
 
 
Brunch à emporter    58 € x ……. personnes = ………… € 
 
 
 
 
Retrait à La Table de Pavie possible le dimanche 31 mars 2024 de 9h00 à 11h45. 
 
Heure de retrait souhaitée :  
                                                                                                    
Paiement sur place au moment du retrait 

 
 
 
 
 TOTAL COMMANDE TTC = ………… € 
Notes :  Stocker chaque contenant au frais.  
 A consommer dans les 24h. 
 
 
Date :  
 

Signature :  
 
 
 

La Table de Pavie - Yannick Alléno 
5 place du clocher 33330 Saint-Emilion 

05 57 55 07 55 / contact@hoteldepavie.com 
 

 


